План открытого учебного занятия
Дата 14.11.2012г.

Учебная дисциплина : «Технология переработки растениеводческой продукции»

Группа, специальность:  3П, 110306 Хранение и переработка растениеводческой продукции

Тема: Хлебопекарные предприятия малой мощности.

Тип урока: закрепление и совершенствование знаний

Вид урок-конкурс

Место проведения учебная аудитория

Продолжительность 90 минут

Цель занятия формирование  знаний  и устойчивых профессиональных интересов
студентов по теме «Производство хлеба и хлебобулочных изделий.

По окончанию занятия студент

знает - термины и определения по изучаемой теме; 

- способы приготовления пшеничного теста;

- свойства муки;

- показатели качества готового продукта (хлеба);

- дефекты хлеба;

умеет - объяснить схему технологического процесса производства хлеба;

- определять показатели качества хлеба;

- решать производственные ситуации по выходу хлеба

владеет – методиками определения показателей качества хлеба;

              -  необходимым запасом знаний по изучаемой теме.

Задачи:

образовательные 

· закрепить полученные теоретические знания о сырье для производства хлеба;

· сформировать знания учащихся о пищевой ценности, производстве, ассортименте, показателях качества, условиях и сроках хранения хлеба.

· воспитательные

· прививать интерес к профессии, развивать готовность к сотрудничеству, самостоятельной работе;

· формировать  ответственное и добросовестное отношение к своим обязанностям;

· воспитать культуру делового общения.

развивающие

· развивать умение сравнивать, анализировать, делать выводы;

· способствовать развитию познавательных интересов студентов.

Методическая цель продемонстрировать возможности использования  на занятии информационно-коммуникативных технологий, сотрудничества, интерактивных технологий (метода проектов и проведения занятий в форме игры).

Методы обучения наглядной передачи информации и зрительного восприятия информации (наблюдение, демонстрация, компьютерная презентация).

Формы организации работы на занятии групповая

Средства технологической поддержки учебной работы:

технические компьютер, проектор, экран, слайд-лекции.

печатные тесты, схемы

Междисциплинарные связи:

обеспечивающие ТХРП, процессы и аппараты

обеспечиваемые ТППР, микробиология, сооружение и оборудование
